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 עדכניות התקן

 שנים, כדי להתאימם להתפתחות המדע והטכנולוגיה.התקנים הישראליים עומדים לבדיקה מזמן לזמן, ולפחות אחת לחמש 

 המשתמשים בתקנים יוודאו שבידיהם המהדורה המעודכנת של התקן על גיליונות התיקון שלו.

 מסמך המתפרסם ברשומות כגיליון תיקון, יכול להיות גיליון תיקון נפרד או תיקון המשולב בתקן.

 

 תוקף התקן

 החל ממועד פרסומו ברשומות.תקן ישראלי על עדכוניו נכנס לתוקף 

 יש לבדוק אם התקן רשמי או אם חלקים ממנו רשמיים. תקן רשמי או גיליון תיקון רשמי )במלואם או בחלקם( נכנסים לתוקף

 יום מפרסום ההודעה ברשומות, אלא אם בהודעה נקבע מועד מאוחר יותר לכניסה לתוקף. 73

 

 סימון בתו תקן

 שות התקנים הישראליים החלים עליו,כל המייצר מוצר, המתאים לדרי

 רשאי, לפי היתר ממכון התקנים הישראלי, לסמנו בתו תקן:

 

 זכויות יוצרים

 .אין לצלם, להעתיק או לפרסם, בכל אמצעי שהוא, תקן זה או קטעים ממנו, ללא רשות מראש ובכתב ממכון התקנים הישראלי 
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 הקדמה

 PRESIDENTIAL DECREE N° 187, dated 9 February התקן האיטלקי דרישות על  בחלקומבוסס תקן זה 

 רום.דו 011% –בדרישות המתייחסות לפסטה העשויה מ , 2001

בלבד, ללא תערובות עם קמחים אחרים.  (1)התקן האיטלקי מתיר ייצור של פסטה העשויה מקמח דורום

 קמח דורום. 011% –בעוד שבארץ, קיימים מוצרי פסטה שאינם עשויים בהכרח מ 

  

 עניינים כלליים –פרק א              

  התקן חלות .1.1

ממולאים ושאינם , וקפואיםיציבים נים, מיובשים, מצונ :למיניהם תקן זה חל על מוצרי פסטה

 ארוזים ושאינם ארוזים )להלן: "המוצר"(.ממולאים, 

  ."פסטה לתינוקות"תקן זה אינו חל על פסטה ייעודית לתינוקות המכונה 

 

 אזכורים נורמטיביים .1.1

מהדורתם האחרונה היא  –תקנים ומסמכים לא מתוארכים ) תקנים ומסמכים המוזכרים בתקן זה

 :(הקובעת

 םתקנים ישראליי

 קנות ומסמכים ישראלייםתחוקים, 

 , תיקון התש''ע0881-בריאות הציבור )מזון()נוסח חדש(, התשמ"ג פקודת

, על 0898-תשל"טוהשימוש בהן(, ה תקנות בריאות העם )צרכי מזון( )פיסטור ביצים, ייבושן, הקפאתן

 עדכוניהן

 , על עדכוניהן0886-תקנות בריאות הציבור )מזון( )מיקוטוקסינים במזון(, התשנ"ו

 ., על עדכוניהן2110-תקנות בריאות הציבור )מזון( )תוספי מזון(, התשס"א

 םעל עדכוניה, 2118-10-01מיום  ,קווים מנחים לכמות מרבית של מתכות כבדות במזון

                                        
(1) Triticum Durum desf  

 

 קמח חיטה - 26ת"י 

 כללי -שיטות בדיקה מיקרוביולוגיות למוצרי מזון  - 0חלק  885ת"י 

 סימון מזון ארוז מראש  -  0025 ת"י

 דרישות מיקרוביולוגיות למוצרי מזון מעובדים: מזון מוכן - 2חלק  2212ת"י 

http://www.health.gov.il/LegislationLibrary/health-mazon01A.pdf
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 מסמכים זרים

AOAC 925.11 Official Method  - Ash of macaroni products 

AOAC 926.07 Official Method  - Solids (total) and loss on drying (moisture) in macaroni products  

AOAC 930.25 Official Method  - Protein in macaroni products 

AOAC 994.10 Official Method  - Cholesterol in foods 

 

  הגדרותמונחים ו   .1.1

 יפה בתקן זה: םכוחהגדרות אלה מונחים ו

 סולת חיטה )להלן: סמולינה( .1.1.1

 .26בתקן הישראלי ת"י כמוגדר 

 מלאחיטה קמח  .1.1.1

 .26בתקן הישראלי ת"י כמוגדר 

 פסטה .1.1.1

 מיםו שאינה דורום קמח חיטהשל או  ת דורום ומיםשל סמולינת חיט ת בצקליש ימוצר שהושג על יד

 ולא עבר טיגון. תהליך תסיסהעבר לא שעובד לצורות, , שאו תערובת שלהם

 מוצרי פסטה .1.1.1

 פסטה ממולאת .1.1.1.1

בצק( עשויה מחומרי המוצא והתוספות הנקובים בתקן זה והממולאת במילוי העטיפתה )שפסטה  

. לדוגמה: רביולי, , מילוי על בסיס גבינהכגון: מילוי על בסיס ירקות, מילוי על בסיס בשר ,כלשהו

 טורטליני.

 מיובשת פסטה .1.1.1.1

הובלה ואחסון  ת לההמאפשרבעלת תכולת רטיבות נמוכה , עברה תהליך ייבוששפסטה  

   .החדר רטורתבטמפ

 מצוננתפסטה  .1.1.1.1

 לאחר הייצורו ,לפחות לפסטור יםהשוואו טיפול אחר,  בחום )טיפול תרמי(טיפול עברה שפסטה  

  .בקירור נתסחמאוחייבת להיות 

 ]קפואה[ מוקפאתפסטה  .1.1.1.1

 רטורתהמאפשר לה אחסון והובלה בקירור או בטמפ )טיפול תרמי( חוםברה טיפול לא עבשפסטה  

  .לאחר הייצורבהקפאה  נתסחמאוהחדר, ולכן חייבת להיות 

 יציבה פסטה  .1.1.1.1

 .החדר רטורתהובלה ואחסון בטמפ לה המאפשר )טיפול תרמי( חוםבטיפול עברה שפסטה  

  ביצים תפסט .1.1.1.1

מחלמון  /וגםביצים שלמות אומעליהם בתקן זה ונוסף מוצא הנקובים החומרי המיוצרת מפסטה  

 .במצב נוזלי או מיובש ביצה או/ וגם מחלבון ביצה
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 מיוחדת הפסט .1.1.1.1

 קמח ומים.  נוספים עלמקטע הבצק שלה מכיל רכיבי מזון שפסטה  

 מלאחיטה  מקמחה פסט .1.1.1.1

  חיטה מלאה. 011%-עשוי מבצק שלה הקמח בשפסטה  

 מיון  .1.1

  להלן:ורט מפכהמוצר ממיינים את  

 בצקב חיטהלזן הבהתאם  .1.1.1

 ;(0)חיטת דורום תסמולינ %011-עשוי מבצק שלו שהמוצר   .1.1.1.1

 .עם חיטת דורוםקמחים חיטה שאינה חיטת דורום או מתערובת קמח בצק שלו עשוי משהמוצר   .1.1.1.1

 הקמח הרכבבהתאם ל .1.1.1

 .לבןחיטה קמח   .1.1.1.1

 .מלאחיטה קמח   .1.1.1.1

 בייצור בהתאם לתהליך הטכנולוגי .1.1.1

 ;מיובשתפסטה  .1.1.1.1

 ;מצוננתה פסט .1.1.1.1

 ;מוקפאתפסטה  .1.1.1.1

 .יציבהפסטה  .1.1.1.1

 

 דרישות כלליות –פרק ב 

 כללי .1.1

 לעין ולא גופים זרים כלשהם. יםהנרא יםבמוצר עובשלא יהיו . המוצר לא יהיה מעופש או בעל ריח זר

 .או חלקיהם הנראים לעין ()חיים או מתים אחרים לא יימצאו במוצר חרקים או מזיקים

 .אופיינייםומרקם ריח  ,יהיה המוצר בעל טעם ,צרןלפי הוראות הילאחר הבישול,  

 רכיבים .1.1

המוצר יהיו נקיים וטיבם יתאים לשימוש במזון. לא יהיו בהם סימני לייצור  ם המשמשיםרכיביה

 קלקול. לא יהיו בהם חרקים או חלקי חרקים ומזיקים אחרים ולא חומרים זרים.

 .0מפורט בטבלה כי הפסטה יהיו מוצרחומרי המוצא, התוספות ותוספי המזון עבור כל אחד מ

תקנות בריאות העם )צרכי מזון( )פיסטור ביצים, הביצים המשמשות כחומר מוצא יהיו מתאימות ל

 , על עדכוניהן0898-והשימוש בהן(, התשל"ט ייבושן, הקפאתן
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 רכיבים - 1טבלה 

תוספות מותרות לבצק  חומרי המוצא המוצר

 )א(או/וגם למילוי

 תוספי מזון

 או קמח לבןקמח חיטה  -  מיובשת סטהפ

  חיטה מלא

  הימים באיכות מי שתי -

 

 

--- 

 

 

 

 

 

 

 

 לפי תקנות 

הציבור בריאות 

)מזון( )תוספי 

 -מזון( התשס"א

2110 , 

 על עדכוניהן

 

 או קמח לבן קמח חיטה - פסטת ביצים

  חיטה מלא

  הימים באיכות מי שתי -

ביצים טריות או מפוסטרות  -

 תאו מוקפאות או מיובשו

 

 

 

--- 

 המיוחדת, פסט הפסט

, מוקפאת הפסט ,מצוננת

 ממולאת הפסט

 היציב הפסטו

חיטה  או קמחקמח חיטה  -

  מלא

 הימים באיכות מי שתי -

ביצים טריות או מפוסטרות 

 או מוקפאות או מיובשות 

כמוגדר בפקודת כל מזון,  -

בריאות הציבור )מזון( 

 ]נוסח חדש[   

 או סמים מצרך, זולת "כל

 או מזון משמים, המש

מצרך  לאדם, וכל משקה

 אותו נותנים כלל שבדרך

 משתמשים או אדם במזון

או להכנתו,  להרכבתו בו

 טעם נותני חומרים לרבות

 ותבלינים".

 

 : הערות לטבלה

 פסטה ממולאת בלבד.המילוי, עבור  )א(

 

 

 אריזה .1.1

ל ותשמור על תכונותיו האריזה תגן על המוצר מפני זיהום, הישפכות וקלקו ,במוצרי פסטה ארוזים

האורגנולפטיות האופייניות. האריזה תהיה נקייה, לא תוסיף למוצר טעם, צבע וריח כלשהם ולא תזהם 

 .אותו. חומר האריזה יתאים לתקנים ולתקנות התקפים בישראל
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 סימון .1.1

 בשינויים ובתוספות הנקובים להלן: ,0025בתקן הישראלי ת"י המוצר יסומן כנדרש    

 שם המוצר .1.1.1

חיטת  011%להוסיף את המילים "ניתן  (0.2.0.0 )מיןחיטת דורום  011%-מעבור פסטה העשויה  .1.1.1.1

 שני.או ככינוי מ  המזון סמולינה חיטת דורום" כחלק משם  011%או " דורום"

ניתן להוסיף את המילים "מחיטה מלאה" או "מקמח  (0.2.2.2)מין  עבור פסטה העשויה מקמח מלא .1.1.1.1

 ון או ככינוי משני." כחלק משם המזחיטה מלא

 :האלההחלופות שתי סומן כמפורט באחת מת (0.1.2.0 )ראו הגדרה פסטה ממולאת .1.1.1.1

"פסטה במילוי ..." ובהשלמת המילוי )כגון: בשר, תפוחי אדמה, פטריות,  -שם המוצר   א.  

 גבינה(; 

 "פסטה ממולאת"; -שם המוצר  ב. 

 גון: בשר, תפוחי אדמה, פטריות, גבינה(."במילוי ..." ובהשלמת המילוי )כ -כינוי משני     

 .משני לשם המוצר יסומן ככינוי -" ת"מוקפא ;"נת""מצונ -אופי המוצר  .1.1.1.1

 הערה:

 .ןאו הטיה מהטיותיהאו "יציבה" " מיובשת" יםאין חובה לסמן את המיל

כחלק  לה "ביצים"המוצר את המישם בלהוסיף  ניתן ,0.1.1.6כמוגדר בסעיף  ,עבור פסטת ביצים .1.1.1.1

 ם המזון או ככינוי משני.מש

"מכיל ..." בהשלמת  לסמן ליד שם המוצר , ניתןירקות ותבלינים כגוןתוספות אם הוספו למוצר  .1.1.1.1

 .שמה של כל תוספת שהוספה

הסימון התזונתי יהיה כמפורט בתקנות בריאות הציבור )מזון( )סימון תזונתי(; הערכים התזונתיים  .1.1.1.1

ג'  011 ניתן לסמן גם את הערכים התזונתיים של ,ף על כךנוס. לא מבושלתפסטה  ג' 011-יתייחסו ל

 .פי הוראות היצרןלשהוכנה  ,פסטה מבושלת במים ומסוננת

 

 

  דרישות ושיטות בדיקה – גרק פ .1

 הרכב .1.1

 מחשבים את תוצאות הבדיקה על בסיס אחוז. 2-2בודקים את המוצר טרם בישולו כמפורט בטבלאות 

                                                .ההנקוב בטבל רטיבותה

 .2-2הרכב המוצר יהיה כמפורט בטבלאות 
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 עבור פסטה מיובשת בלבדדרישות הרכב  – 1טבלה 

 בדיקה לפי ה דרישה ה התכונה

 
 111%-מ למוצר

 חיטת דורום
 (1.1.1.1 מין)

שאינו למוצר 
חיטת  111%-מ

 דורום
 (1.1.1.1 מין)

 

 מקס',  רטיבותתכולת 

  (קלבמש %)

01.1  AOAC 926.07  

 

 מינ',  חלבוןתכולת 

  (במשקל %)

01.5 8.1  AOAC 930.25 

 

    AOAC 925.11A  0.0% קמח לבן: 'מקס , אפר

 0.8%קמח מלא: 

 מינ' , ביצים תכולת

]עבור פסטת ביצים 

 בלבד[

או כמות  ,ביצה שלמה 'ג 85 לפחות

של חלבון  (לנטיתוויוואקשקילה )

 ק"ג מוצר  0לכל  ,יצהחלמון ב אוו/ 

 בשיטה מנהלית כמות הביצים בודקים את

 

 

    בצק ]ללא המילוי[ – עבור פסטה מצוננת בלבדדרישות הרכב  - 1טבלה 

 בדיקה לפי ה דרישה ה התכונה

 'מינ,  רטיבותתכולת 

 (במשקל %)

22.1  AOAC 926.07  

 

 מינ' , ביצים תכולת

]עבור פסטת ביצים 

 בלבד[

או  ,ביצה שלמה 'ג 85 לפחות

של  (לנטיתוויוואקשקילה )כמות 

  ,או חלמון ביצהו/ חלבון 

  ק"ג מוצר 0לכל 

 

 בשיטה מנהלית כמות הביצים בודקים את
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 בלבד יציבהעבור פסטה  דרישות הרכב - 1טבלה 

 בדיקה לפי ה דרישה ה התכונה

 'ינמ,  רטיבותתכולת 

 (במשקל %)

21.1  AOAC 926.07  

 

 מינ' , םביצי תכולת

]עבור פסטת ביצים 

 בלבד[

או  ,ביצה שלמה 'ג 85 לפחות

של  (לנטיתוויוואקשקילה )כמות 

  ,חלמון ביצהאו ו/ חלבון 

  ק"ג מוצר 0לכל 

 

 בשיטה מנהלית כמות הביצים בודקים את -

 
 

  מיקרוביולוגיותדרישות  .1.1

    5)ראו טבלה  0חלק  885ת"י אלי תקן הישרהמפורטות בהרלוונטיות בשיטות  המוצרים את בודקים   .1.1.1

 להלן(. 

  בדרישות ודיעמ פסטה מיובשת, פסטה ממולאת, פסטה יציבה ופסטה מצוננת המוצרים    .1.1.1

 .5בטבלה  המפורטות המיקרוביולוגיות 

              , 2חלק  2212ות המפורטות בתקן הישראלי ת"י ולוגידרישות המיקרוביב תעמודפסטה מוקפאת    .1.1.1

 עבור מוצרים מוקפאים של מעטה בצקי שבתוכו מילוי. 
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 ומצוננת יציבה, , ממולאתעבור פסטה מיובשת מיקרוביולוגיותדרישות  – 1בלה ט

 :הערה

 .מוצר 'ג 0-ל מרבית ספירה קובעים 5בטבלה  הנקובים המספריים הערכים ,אחרת צוין לא אם

      

 

מספר 
 סידורי

ספירה או הימצאות של 
 מיקרואורגניזמים

 דרישות דגימה ובדיקה

 תוכנית דגימה ערכי גבול שיטת בדיקה

m)א( M)א( c)א( n)א( 

ספירה כללית של  (0)
מיקרואורגניזמים 

 אירוביים

עד 
4.1×012 

עד 
5.1×012 

2 5 

 

  0חלק  885ת"י 

 עד בצילוס צראוס (2)
20.1×01 

 עד
30.1×01 

2 5 

 עד אנטרובקטריאצה (1)
2100.1× 

 עד
30.1×01 

2 5 

 5 1   015×2.1עד  ספירת עובשים (2)

ספירת חיידקים מקבוצת  (5)
 סטאפילוקוקוס אוראוס
 בעלי פעילות קואגולאז

20.1×01 1 5 

הימצאות חיידקי  (6)
 סלמונלה

 5 1 'ג 25-שלילי ב

 5 1 'ג 25-שלילי ב ליסטריה (9)

קלוסטרידיה מחזרי  (8)
 סולפיט

20.1×01 1 5 

 הערות לטבלה:
 בתקן זה היא כמפורט להלן: n ,c ,m ,M)א( המשמעות של האותיות 

n - ונבדקיםבלתי תלוי מתוך מנה ושפריטיו נדגמים באופן אקראי  ,גודל מדגם מינימלי. 

c - היא בין  בדיקתםמרבי מותר של פריטי מדגם שתוצאת  פרמסm ל-M  (M ≥ ה דיקתוצאת הב≥ m.) 

m - היא קבילה. בדיקהיולוגי אשר מתחתיו כל תוצאת גבול מיקרוב 

M -  אינה קבילה. בדיקהגבול מיקרוביולוגי אשר מעליו כל תוצאת    

  

 

 


