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  קמח ומוצריו, בהרכב זה – 5502על ידי הוועדה הטכנית הוכן קן זה ת

  נלי רומננקו ענת אברבוך, -  איגוד לשכות המסחר

  אורי מאיר צ'יזיק -  המועצה הישראלית לצרכנות

  דוד פרידמן שרה בונדי, -  התאחדות התעשיינים בישראל

  משה אסטרייכר  -  יכלים/טכנולוגיםרמהנדסים/אד

  משה קוסטיוקובסקי  -  משרד החקלאות

  אלי שמש  -  מינוי אישי

  אבן-דפנה הר  -  רשות ההסתדרות לצרכנות

  מרטין סינר (יו"ר)  -  משרד הבריאות –שירות המזון 
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    הודעה על רוויזיה

  תקן ישראלי זה בא במקום 
  2018 וארמינ 262ת"י  התקן הישראלי

  

  

    מילות מפתח:
  .אנליזה של מזוןו בדיקות מזוןתיווי, סימון,  קמח מלא, חיטת דורום,, פסטהמוצרי מזון, מוצרי 

Descriptors:  
food products, pasta products, durum wheat, whole flour, labelling, marking, food testing and analysis.  
 

  עדכניות התקן
  ומדים לבדיקה מזמן לזמן, ולפחות אחת לחמש שנים, כדי להתאימם להתפתחות המדע והטכנולוגיה.שראליים עהתקנים הי

  שבידיהם המהדורה המעודכנת של התקן על גיליונות התיקון שלו.המשתמשים בתקנים יוודאו 
  תקן.מסמך המתפרסם ברשומות כגיליון תיקון, יכול להיות גיליון תיקון נפרד או תיקון המשולב ב

  
  תוקף התקן

  תקן ישראלי על עדכוניו נכנס לתוקף החל ממועד פרסומו ברשומות.
  רשמיים. תקן רשמי או גיליון תיקון רשמי (במלואם או בחלקם) נכנסים לתוקףיש לבדוק אם התקן רשמי או אם חלקים ממנו 

  תוקף.יום מפרסום ההודעה ברשומות, אלא אם בהודעה נקבע מועד מאוחר יותר לכניסה ל 60
  

  סימון בתו תקן
  כל המייצר מוצר, המתאים לדרישות התקנים הישראליים החלים עליו,

  הישראלי, לסמנו בתו תקן:רשאי, לפי היתר ממכון התקנים 

  

 זכויות יוצרים
 אין לצלם, להעתיק או לפרסם, בכל אמצעי שהוא, תקן זה או קטעים ממנו, ללא רשות מראש ובכתב ממכון התקנים הישראלי.  
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  הקדמה

, PRESIDENTIAL DECREE N° 187, 9 February 2001 התקן האיטלקידרישות על  בחלקומבוסס תקן זה 
  דורום.חיטת מסמולינה  וא קמח 100%העשויה  לפסטה הנוגעות

  קמח חיטת דורום. 100%-מוצרי פסטה שאינם עשויים בהכרח מ בארץ יש גם

  לאומי של ועדת -תקן הביןהמבוססות על  ים,מלארגילים או  ,דורום ה מחיטתמולינהדרישות לקמח ולס

   .Codex Alimentarius :CXS 178-1991-ה

  .46הדרישות לקמח חיטה שאינה חיטת דורום, רגילה או מלאה, מפורטות בתקן הישראלי ת"י 

  

  עניינים כלליים –פרק א              

   התקן חלות  .1.1

ממולאים ושאינם , וקפואיםיציבים מיובשים, מצוננים,  :למיניהם מוצרי פסטהפסטה ותקן זה חל על   

  (להלן: "המוצר")., ארוזיםושאינם  זיםארוממולאים, 

  פתיתים אפויים. ועל "פסטה לתינוקות"פסטה ייעודית לתינוקות המכונה התקן אינו חל על   

  אזכורים נורמטיביים  .1.2

מהדורתם האחרונה היא  –תקנים ומסמכים לא מתוארכים ( תקנים ומסמכים המוזכרים בתקן זה  

  :)הקובעת

     םתקנים ישראליי

  קנות ומסמכים ישראלייםתחוקים, 

  , על עדכוניו2015-התשע"ו (מזון), הציבור בריאות על הגנה חוק

 , 1979-והשימוש בהן), התשל"ט תקנות בריאות העם (צרכי מזון) (פיסטור ביצים, ייבושן, הקפאתן
  עדכוניהן על

 עדכוניהן  לע ,1993-תזונתי), התשנ"גתקנות בריאות הציבור (מזון) (סימון 
  , על עדכוניהן2001-תקנות בריאות הציבור (מזון) (תוספי מזון), התשס"א

  , על עדכוניהן2013-התשע"ג), שתיה ומיתקני מי שתיה-איכותם התברואית של מי(תקנות בריאות העם 

   על עדכוניהן, 1996-במזון), התשנ"ו קנות בריאות הציבור (מזון) (מיקוטוקסיניםת

  , 2017-התשע"ח לרבות תיקון, 1991-"אהתשנ ),הדברה חומרי(מזון) (שאריות  וריבהצ בריאות תקנות

  עדכוניהן על

, 01.05.2016במזון, מיום  ובדילקווים מנחים לכמות מרבית של מתכות כבדות  - מסמך משרד הבריאות

  עדכוניו על

  , במזון בישראל PCBs רמה מרבית של דיוקסינים ותרכובותקווים מנחים ל -הבריאות מסמך משרד 

  , על עדכוניו22/03/2016מיום 

  

                                        
 .20חלק  885וויזיה, ובמקומו יבוא ת"י נמצא בר 1.1חלק  885ביום כתיבת תקן זה, ת"י   )1(

  חיטהקמח  -  46ת"י 

  כללי - שיטות בדיקהה של מזון אדם ומזון בעלי חיים: מיקרוביולוגי -   )1(1.1ק חל 885ת"י 

  כללי מזון: למוצרי מיקרוביולוגיות בדיקה שיטות  -  )1(20חלק  885ת"י 

  סימון מזון ארוז מראש -   1145ת"י 

  כןמזון מו מעובדים:דרישות מיקרוביולוגיות למוצרי מזון   -  2חלק  2202ת"י 
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  , 27/03/2016, מיום במזוןזרותיו ושל נגהנחיה בנושא רמות מותרות של מלמין  -מסמך משרד הבריאות 

  על עדכוניו

  Polycyclic Aromatic Hydrocarbonsתרכובותהנחיה בנושא רמות מותרות של  -מסמך משרד הבריאות 

)PAH's על עדכוניו27/03/2016), מיום , 
, על 12/08/2013, מיום של רדיונוקלידים במזון גבוליותוים מנחים לרמות וק -מסמך משרד הבריאות 

  עדכוניו

     לאומיים-ביןתקנים 

Codex Alimentarius CXS 178-1991 - Standard for durum wheat semolina and durum wheat flour 

  מסמכים זרים

AOAC 925.11 Official Method  - Ash of macaroni products 

AOAC 926.07 Official Method  - Solids (total) and loss on drying (moisture) in macaroni products 

AOAC 930.25 Official Method  - Protein in macaroni products 

WHO – Guidelines for drinking-water quality (2 ), Volumes 1 & 2 

  

   הגדרותמונחים ו  .1.3

   יפה בתקן זה: םכוחהגדרות אלה מונחים ו

  )דורוםקמח (להלן:  דורוםחיטת  קמח  .  1.3.1

 )סוביןמעטפת הגרעין (ה בתהליך שבו , .Triticum durum Desf,חיטת דורוםגרעיני טחינה של התוצר   

  ת.לרמה נאותה של דקוּ נכתשברובם והיתר  מורחקים והנבט

  .CXS 178-1991המקור:   

  )קמח דורום מלא(להלן:  דורום מלא חיטת קמח  . 1.3.2

 )ןהסובימעטפת הגרעין (בו אולם , 1.3.1למפורט בהגדרה  דומה טחינהשהוכן בתהליך  קמח דורום

   וחלק מהנבט מושארים.
  .CXS 178-1991המקור:   

  קמח חיטה  . 1.3.3

 Triticum compactumטה רכה, חי או ,.Triticum aestivum L, גרעיני חיטת הלחם ה שלטחינתוצר ה  

Host,נכתשוהיתר  ברובםמורחקים בתהליך שבו מעטפת הגרעין (הסובין) והנבט  , או תערובות שלהן 

  ת.לרמה נאותה של דקוּ

  

  

  

  

  

  

                                        
 בכתובת שלהלן: WHO (World Health Organization) העולמי ראו את המסמך באתר ארגון הבריאות  )2(

  http://apps.who.int/iris/bitstream/10665/44584/1/9789241548151_eng.pdf  

 בעת הכנת תקן זה, כתובת זו היא הכתובת שבתוקף. 

http://apps.who.int/iris/bitstream/10665/44584/1/9789241548151_eng.pdf


  
 )2020( 262טיוטה לת"י 

 

3 

  מלאחיטה קמח   ..41.3

 –שרכיביו האנטומיים העיקריים  טחון )1(סי חיטה, המורכב מקריופסיקמח המתקבל מטחינת גרעינ

  נמצאים באותן כמויות יחסיות כפי שהם נמצאים בקריופסיס השלם. –האנדוספרם, הנבט והסובין 

  

  סמולינה) להלן:( חיטהסולת   .1.3.5

 רום),ו שלא מדו(מדורום א) הנוצרים בטחינה גסה של גרעיני חיטה החלקיקים הגרגריים (הגרנולריים
  ללא חלקי מעטפת הגרעין (סובין) והנבט.

  )סמולינה מלאה (להלן:סולת חיטה מלאה   .1.3.6

 (מדורום או שלא מדורום), החלקיקים הגרגריים (הגרנולריים) הנוצרים בטחינה גסה של גרעיני חיטה
  הגרעין (סובין) ורוב הנבט.לרבות חלקי מעטפת 

  פסטה   . 1.3.7
 קמח חיטהמאו  ומים דורוםסמולינת מ קמח דורום ומים אומ ת בצקליש יעל יד תהמיוצר פסטה

  טיגון. הולא עבר תהליך תסיסה העברלא שלצורות,  תהמעובד, תערובת שלהםמ או מיםו שאינה דורום

  :הערה

  .לא להכיל מים אלא ביצים בלבד להכיל מים וביצים, או היכול )1.3.10.6(ראו הגדרה  פסטת ביצים

  מקמח מלאפסטה    . 1.3.8

  .)1.3.4) או קמח חיטה מלא (הגדרה 1.3.2(הגדרה  מלאדורום קמח  100%-מ המיוצרתפסטה 

  סמולינה מלאהה מפסט  .1.3.9

  ).1.3.6מסמולינת דורום מלאה או מסמולינת חיטה מלאה שאינה דורום (ראו הגדרה  המיוצרתפסטה   

 מוצרי פסטה   .1.3.10
  מיובשתפסטה   .1.3.10.1

בעלת תכולת רטיבות נמוכה המאפשרת לה הובלה ואחסון כך שהיא , עברה תהליך ייבוששפסטה   

    בטמפרטורת החדר.

 מצוננתפסטה   .1.3.10.2
 לאחר הייצוראשר ו ,סטורלפחות לפִ  קיל (אקוויוולנטי)השאו טיפול אחר,  )3(פִּסטורעברה שפסטה   

  בקירור. נתסחמאובלת וומחייבת להיות 

   מוקפאתפסטה   .1.3.10.3

, ולכן חייבת או בקירור החדר רטורתבטמפ ואחסון לא עברה טיפול המאפשר לה הובלהשפסטה   

   .לאחר הייצורבהקפאה  נתסחמאולהיות 

 יציבה פסטה     .1.3.10.4
  .ייבוש שלא עברה תהליךו החדר רטורתהובלה ואחסון בטמפ לה המאפשרטיפול עברה שפסטה   

  

  

                                        
ן השחלה התמזגה עם כיסוי הזרע כך שנוצר זרעי (זרעון), שבו דופ-סוג מיוחד של פרי יבש חד –) caryopsisקריופסיס (   )1(

  קושי בהפרדת השניים, חוץ מאשר בתהליכי טחינה ייעודיים. לכל הדגנים יש קריופסיס. 

 .caryopsis –גרגיר לפי קביעת האקדמיה ללשון העברית: 
 ר.יזמים מחוללי מחלות (פתוגניים) העלולים להימצא במוצטיפול תרמי המיועד להשמיד מיקרואורגנ   )3(



  
 )2020( 262טיוטה לת"י 

 

4 

   פסטה ממולאת   .1.3.10.5 

כגון: מילוי על בסיס ירקות, מילוי על  ,הממולאת במילוי כלשהו מצוננת או פסטה מוקפאת פסטה  

  . לדוגמה: רביולי, טורטליני., מילוי על בסיס גבינהבסיס בשר

   ביצים תפסט   .1.3.10.6

ביצים שלמות  גםשלה נוספו צא חומרי המולש ,1.3.10.3 - 1.3.10.1מהמוצרים בהגדרות פסטה   

   .במצב נוזלי או מיובש חלמון ביצה או/וגם חלבון ביצה וגם/או

   :הערה 

  לא להכיל מים כלל אלא ביצים בלבד.פסטת ביצים יכולה גם  

  מיוחדת הפסט  .1.3.10.7

קמח נוספים על הבצק שלה מכיל רכיבי מזון ש ,1.3.10.5 - 1.3.10.1 בהגדרות םוצרימהמפסטה 

שהבצק שלה מכיל רכיבי מזון נוספים על קמח, מים  ,1.3.10.6 המוצר בהגדרהופסטה מ ,יםומ

  ם.וביצי

  

   מיון  .1.4

   להלן:מפורט כהמוצר ממיינים את   

  בצקב חיטהן המילבהתאם   .1.4.1

  ;דורום תסמולינ 100%קמח דורום או  100%עשוי בצק שלו שהמוצר   .1.4.1.1

או סמולינה , דורום קמחעם קמחים חיטה שאינה דורום או תערובת קמח עשוי  בצק שלושהמוצר     .1.4.1.2 

  .שאינה סמולינת דורום או תערובת סמולינות עם סמולינת דורום

  מולינההסאו  הקמח הרכבבהתאם ל   .1.4.2

  ;דורוםקמח   .1.4.2.1

  ;מלא דורוםקמח   .1.4.2.2

   ;)1.3.3חיטה (ראו הגדרה קמח   .1.4.2.3

  );1.3.4(ראו הגדרה  מלא חיטה קמח  .1.4.2.4

    ;)ת דורום (סולת חיטת דורוםסמולינ  .1.4.2.5

   );מלאה חיטת דורום (סולת מלאה ת דורוםמולינס  .1.4.2.6

   );דורום(סולת חיטה שאינה ה סמולינ  .1.4.2.7

   ).חיטה מלאה שאינה דורום מלאה (סולת הסמולינ  .1.4.2.8

  בייצור הטכנולוגיבהתאם לתהליך   .    1.4.3

 ;מיובשתפסטה    .1.4.3.1
 ;מצוננתפסטה   .1.4.3.2

  ;מוקפאתפסטה   .1.4.3.3

  .יציבהפסטה   .1.4.3.4
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  דרישות כלליות –פרק ב 

  כללי  .2.1

 לעין ולא גופים זרים כלשהם. יםהנרא יםבמוצר עובשלא יהיו . המוצר לא יהיה מעופש או בעל ריח זר

  .או חלקיהם הנראים לעין )(חיים או מתים אחרים מזיקיםלא יימצאו במוצר חרקים או 

  .אופיינייםומרקם ריח  ,לפי הוראות היצרן יהיה המוצר בעל טעםלאחר הבישול  

  רכיבים  .2.2

 ,2015-והציבור (מזון), התשע" בריאות על הגנה רכיבי המוצר יתאימו לשימוש במזון, כמוגדר בחוק - 

 .על עדכוניו

שתיה -יהיו באיכות מי שתייה לפי תקנות בריאות העם (איכותם התברואית של מי המים במוצר - 

 Guidelines for , על עדכוניהן, או לפי המהדורה האחרונה של2013-שתיה), התשע"ג-ומתקני מי

drinking-water quality  של ארגון הבריאות העולמיWHO  2-ו 1(כרכים(.  

 הקפאתן תקנות בריאות העם (צרכי מזון) (פיסטור ביצים, ייבושן,יתאימו ל במוצרהביצים  - 

  ., על עדכוניהן)והשימוש בהן

   ,2001-תקנות בריאות הציבור (מזון) (תוספי מזון), התשס"אל במוצר יתאימותוספי המזון  - 

 .על עדכוניהן

  .1מפורט בטבלה כי הפסטה יהיו מוצרחומרי המוצא, התוספות ותוספי המזון עבור כל אחד מ   -
  רכיבים - 1טבלה 

תוספות מותרות לבצק   חומרי המוצא  המוצר

  (א)או/וגם למילוי

מופיע שתי 

  שורות למעלה

חיטה או/וגם קמח דורום קמח  -    מיובשת פסטה

מלא קמח או/וגם סמולינה, לרבות 

(מדורום או  או/וגם סמולינה מלאה

 שלא מדורום)
  מים באיכות מי שתייה  - 

  

  

-  

  

  

  

  

  

 לפי תקנות

הציבור בריאות 

  (מזון) 

  (תוספי מזון) 

  

חיטה או/וגם קמח דורום קמח  -   פסטת ביצים

מלא  קמחאו/וגם סמולינה, לרבות 

או/וגם סמולינה מלאה (מדורום או 

  שלא מדורום)
 מים באיכות מי שתייה  - 
ביצים טריות או מפוסטרות או  - 

  מוקפאות או מיובשות

  

  

  

-  

  מיוחדת,  הפסט

  מצוננת,  הפסט

  , מוקפאת הפסט

  יציבה הפסט

  ממולאת הופסט

חיטה או/וגם קמח דורום קמח  - 

 מלא קמחאו/וגם סמולינה, לרבות 

או/וגם סמולינה מלאה (מדורום או 

 שלא מדורום)
  מים באיכות מי שתייה  - 

כמוגדר כל מזון, 

 על הגנה חוקב
 הציבור בריאות

  (מזון)

   

  : לטבלה ההער  

  טה ממולאת בלבד.עבור פס -מילוי  (א)
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  מזהמים   .2.3 

במוצר תעמוד בדרישות תקנות בריאות הציבור (מזון)  התכולה המרבית של מיקוטוקסינים   .2.3.1

  , על עדכוניהן.1996-(מיקוטוקסינים במזון), התשנ"ו

ר גנה על בריאות הציבוהתכולה המרבית של שאריות חומרי הדברה במוצר תעמוד בדרישות תקנות ה   .2.3.2

  .עדכוניהן על ,2017-לרבות התיקון מהתשע"ח, 1991-התשנ"א (שאריות חומרי הדברה), (מזון)

קווים מנחים  –התכולה המרבית של מתכות כבדות במוצר תעמוד בדרישות מסמך משרד הבריאות     .2.3.3

  , על עדכוניו.01.05.2016לכמות מרבית של מתכות כבדות ובדיל במזון, מיום   

קווים     –במוצר תתאים למסמך משרד הבריאות  PCBs מרבית של דיוקסינים ותרכובותהרמה ה  .  2.3.4

  , על עדכוניו.22/03/2016, מיום במזון בישראל PCBs רמה מרבית של דיוקסינים ותרכובותמנחים ל  

בנושא רמות מותרות של הנחיה  -של מלמין במוצר תתאים למסמך משרד הבריאות  המותרתהרמה    .2.3.5

  , על עדכוניו.27/03/2016מיום  ,במזוןושל נגזרותיו מלמין 

תתאים למסמך משרד ) Polycyclic Aromatic Hydrocarbons )PAH's תרכובותשל  המותרתהרמה     .2.3.6

), Polycyclic Aromatic Hydrocarbons )PAH's הנחיה בנושא רמות מותרות של תרכובות - הבריאות

 , על עדכוניו.27/03/2016ום מי

וים מנחים לרמות וק - למסמך משרד הבריאותמוצר יתאימו רדיונוקלידים ב של הרמה המרבית   . 2.3.7

  , על עדכוניו.12/08/2013, מיום של רדיונוקלידים במזון גבוליות

  סימון  .2.4

  להלן:המפורטים בשינויים ובתוספות  ,1145בתקן הישראלי ת"י המוצר יסומן כנדרש 

  )המוצרשם  להלן:( המזוןשם   .2.4.1

  ."פסטה"יהיה שם המוצר .  2.4.1.1

קמח  100%-או "מ חיטת דורום" 100%-מ"או ( חיטת דורום"קמח  100%-מף את המילים "להוסיניתן   .2.4.1.2

פסטה עבור , שניאו ככינוי מִ המוצר כחלק משם  למוצר, ם, בהתאסמולינת דורום" 100%-מאו " )דורום"

  אלה:המינים המשהרכבה 

 ;)1.4.2.1קמח דורום (מין  100% •

 ;)1.4.2.2קמח דורום מלא (מין  100% •

 );1.4.2.5מולינת דורום (מין ס 100% •

 .)1.4.2.6מלאה (מין  סמולינת דורום 100% •

  בהתאמה, כחלק משם המוצר או כחלק  ניתן להוסיף את המילה "מלא" או את המילה "מלאה",  .2.4.1.3

  אלה:המינים המשהרכבה  עבור פסטהשלו  מהכינוי המִשני

  ;)1.4.2.2מין ( מלא דורוםקמח  100% •

   ;)1.4.2.4א (מין מל חיטהקמח  100% •

 ;)1.4.2.6(מין מלאה  סמולינת דורום 100% •

   .)1.4.2.8(מין שאינה מדורום סמולינה מלאה  100% •
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  :האלההחלופות שתי סומן כמפורט באחת מת )1.3.10.5 פסטה ממולאת (ראו הגדרה  .2.4.1.4

אדמה, פטריות,  "במילוי ..." ובהשלמת המילוי (כגון: בשר, תפוחי בתוספת המילה המוצרשם   א.   

  .גבינה)  

  ממולאת";" בתוספת המילה המוצרשם     ב.   

  "במילוי ..." והשלמת המילוי (כגון: בשר, תפוחי אדמה, פטריות, גבינה). : המילהמשניהכינוי ב   

   ;יסומן ככינוי משני לשם המוצר "נתהמוצר "מצונ מין), 1.3.10.2 ראו הגדרהעבור פסטה מצוננת (    .2.4.1.5

משני  יסומן ככינויאו "קפואה" " ת"מוקפא, מין המוצר )1.3.10.3(ראו הגדרה טה מוקפאת עבור פס

  .לשם המוצר

  הערה:

  .ןאו הטיה מהטיותיהאו "יציבה" " מיובשת" יםאין חובה לסמן את המיל

כחלק משם  את המילה "ביצים" המוצרשם בלהוסיף  ניתן ,)1.3.10.6(ראו הגדרה עבור פסטת ביצים   .2.4.1.6

  או ככינוי משני. מוצרה

או  "מכיל ..." את המילה המוצרלסמן ליד שם  ניתן, )1.3.10.7(ראו הגדרה עבור פסטה מיוחדת   .2.4.1.7

  .בהשלמת שמה של כל תוספת שהוספהמילים שקילות, "עם..." או 

ם התזונתיים הסימון התזונתי יהיה כמפורט בתקנות בריאות הציבור (מזון) (סימון תזונתי); הערכי  .2.4.1.8

ג'  100 ניתן לסמן גם את הערכים התזונתיים של נוסף על כך. לא מבושלתפסטה  ג' 100-יתייחסו ל

  .פי הוראות היצרןלפסטה מבושלת במים ומסוננת שהוכנה 
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  דרישותשיטות ו –בדיקות  – גרק פ

  ודרישות בדיקות –הרכב   .3.1

עבור הפסטות מהמינים שלהלן, בהתאמה:  4 עד 2.1בודקים את המוצר טרם בישולו כמפורט בטבלות 

פסטה  - 1.4.3.3פסטה ממין  ;פסטה מצוננת - 1.4.3.2פסטה ממין  ;פסטה מיובשת - 1.4.3.1פסטה ממין 

  . יציבהפסטה  - 1.4.3.4ופסטה ממין  מוקפאת;

  . ותבטבל ההנקוב רטיבותהתכולת מחשבים את תוצאות הבדיקה על בסיס 

  .4עד  2.1בטבלות  הרכב המוצר יהיה כמפורט

   פסטה מיובשת של הרכב  .3.1.1

תעמוד , מלאה או שאינה מלאה, דורום חיטת 100%עשויה פסטה מיובשת ה, 2.1טבלה בבדיקה לפי  .3.1.1.1 

  המפורטות בטבלה.בדרישות 

  חיטת דורום  100%העשויה עבור פסטה מיובשת ובדיקות דרישות הרכב  – 2.1 בלהט

  בדיקה לפי שיטת ה  דרישה ה  התכונה

   
  

סמולינה / 

  קמח  

סמולינה מלאה / 

  קמח מלא

  מקס' ,רטיבותתכולת 

  )% במשקל(

12.5  AOAC 926.07  

  מינ', חלבוןתכולת 

  )% במשקל(

10.5  11.5  AOAC 930.25  

  אפרתכולת 

  )% במשקל(

  AOAC 925.11A  1.4  ---  מינ' 
  1.8  0.9  מקס'

  

המפורטות תעמוד בדרישות חיטת דורום  100%שאינה עשויה מיובשת פסטה  ,2.2בבדיקה לפי טבלה  .3.1.1.2 

  :בטבלה

  חיטת דורום 100%עשויה ה שאינעבור פסטה מיובשת  ובדיקות הרכבדרישות  – 2.2טבלה 

  בדיקה לפי שיטת ה  דרישה ה  התכונה

  מקס', רטיבותתכולת 

   )% במשקל(

13.0   AOAC 926.07   
 

  מינ', חלבוןתכולת 

   )% במשקל(

9.0   AOAC 930.25  
  

  אפר, מקס'תכולת 

  )% במשקל(

1.1   AOAC 925.11A    

 מינ', ביצים תכולת

[עבור פסטת ביצים 

  בלבד]

או כמות  ,ביצה שלמה 'ג 80 לפחות

 של חלבון )לנטיתוויוואקשקילה (

  ק"ג מוצר  1לכל  ,חלמון ביצה וגם/או

   בודקים את כמות הביצים

  (א)בשיטה מִנהלית

  

  לטבלה: ההער

  (א) בדיקת המתכון (הרצפטורה) של המוצר לפרטיו על ידי הרשות המוסמכת.
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  מוקפאתפסטה ו פסטה מצוננתשל הרכב   .3.1.2

  .המפורטות בטבלה בדרישות ודיעמ ופסטה מוקפאת פסטה מצוננת, 3בבדיקות לפי טבלה 

  
   – ופסטה מוקפאת עבור פסטה מצוננתובדיקות הרכב דרישות  - 3טבלה 

  )ללא המילוי( בלבדבצק 

  בדיקה לפי השיטת   דרישה ה  התכונה

  'מינ, רטיבותתכולת 

  )במשקל% (

24.0   AOAC 926.07   

 

 מינ', ביצים תכולת

עבור פסטת ביצים [

  ]בלבד

או כמות  ,ביצה שלמה 'ג 80 לפחות

של חלבון  )לנטיתוויוואקשקילה (

   ק"ג מוצר 1לכל  ,חלמון ביצה וגם/או

   כמות הביצים בודקים את

 )א(נהליתבשיטה מִ 
  

  לטבלה: ההער

  הרשות המוסמכת.על ידי המוצר לפרטיו של ) הרצפטורהמתכון (הבדיקת  (א) 

  

  

  יציבהפסטה  של רכבה  .3.1.3

  המפורטות בטבלה.תעמוד בדרישות יציבה פסטה , 4בבדיקות לפי טבלה 

  עבור פסטה יציבה ובדיקות  הרכב דרישות – 4טבלה 

  בדיקה לפי השיטת   דרישה ה  התכונה

  'ינמ, רטיבותתכולת 

  )% במשקל(

20.0   AOAC 926.07   

 

   מינ', ביצים תכולת

[עבור פסטת ביצים 

  בלבד]

או כמות  ,ביצה שלמה 'ג 80 לפחות

של חלבון  )לנטיתוויוואקשקילה (

   ק"ג מוצר 1לכל  ,חלמון ביצה וגם/או

   כמות הביצים בודקים את

  (א)נהליתבשיטה מִ 

  לטבלה: ההער

  הרשות המוסמכת.על ידי המוצר לפרטיו של  ה)רצפטורה( מתכוןה בדיקת (א)
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   מיקרוביולוגיותובדיקות דרישות   .3.2

   פסטה מצוננת  .3.2.1

פסטה מצוננת (ממולאת או לא ממולאת) תעמוד בדרישות המיקרוביולוגיות , 5טבלה בבדיקה לפי 

  המפורטות בטבלה.

  (ממולאת או לא ממולאת)עבור פסטה מצוננת  וגיותדרישות ובדיקות מיקרוביול – 5טבלה 

 :הערה

  .מוצר 'ג 1-ל מרבית ספירה קובעים 5בטבלה  הנקובים המספריים הערכים ,אחרת צוין לא אם

 

מספר 
 סידורי

קביעת ספירה או 
הימצאות של 

 מיקרואורגניזמים

   דרישות דגימה ובדיקה

  לפי בדיקההשיטת 
 תוכנית דגימה ערכי גבול

m)(א M(א) c(א) n(א) 

  עד בצילוס צראוס )1(
21.0×10 

  עד
31.0×10 

2 5 

 )1(1.1חלק  885ת"י 

  עד האאנטרובקטריאצ )2(
21.0×10  

  עד
31.0×10 

2  5 

ספירת חיידקים מקבוצת  )3(

 סטאפילוקוקוס אוראוס

 בעלי פעילות קואגולאז

21.0×10 0 5 

 5 0 'ג 25-שלילי ב סלמונלה )4(

  5  0  'ג 25-ילי בשל  ליסטריה  )5(

קלוסטרידיה מחזרי   )6(
(ייבדק רק  סולפיט

  בפסטה ממולאת בבשר 
  או בירקות)

21.0×10  0  5  

  לטבלה: ההער 

  :בתקן זה היא כמפורט להלן n ,c ,m ,M(א) המשמעות של האותיות 
n - ונבדקיםבלתי תלוי מתוך מנה ושפריטיו נדגמים באופן אקראי  ,גודל מדגם מינימלי. 
c - היא בין  בדיקתםמרבי מותר של פריטי מדגם שתוצאת  פרמסm ל- M )M ≤ ה דיקתוצאת הב≤ m.( 

m -  היא קבילה. בדיקהגבול מיקרוביולוגי אשר מתחתיו כל תוצאת 
M  -  אינה קבילה. בדיקהגבול מיקרוביולוגי אשר מעליו כל תוצאת  
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   פסטה מיובשת  .3.2.2

ובשת (ממולאת או לא ממולאת) תעמוד בדרישות המיקרוביולוגיות מיפסטה , 6טבלה בבדיקה לפי 

  המפורטות בטבלה.

  עבור פסטה מיובשת  דרישות ובדיקות מיקרוביולוגיות – 6בלה ט

 :הערה

  .מוצר 'ג 1-ל מרבית ספירה קובעים 6בטבלה  הנקובים המספריים הערכים ,אחרת צוין לא אם

 

מספר 
 סידורי

קביעת רה או ספי
הימצאות של 

 מיקרואורגניזמים

   דרישות דגימה ובדיקה

  לפי בדיקההשיטת 
 תוכנית דגימה ערכי גבול

m(א) M(א) c(א) n(א) 

  עד בצילוס צראוס )1(
21.0×10 

  עד
31.0×10 

2 5 
  )2(1.1חלק  885ת"י   

  

 5 0 'ג 25-שלילי ב סלמונלה )2( 

  לטבלה: ההער

  :בתקן זה היא כמפורט להלן n ,c ,m ,Mותיות (א) המשמעות של הא
n - ונבדקיםבלתי תלוי מתוך מנה ושפריטיו נדגמים באופן אקראי  ,גודל מדגם מינימלי. 
c - היא בין  בדיקתםמרבי מותר של פריטי מדגם שתוצאת  פרמסm ל-M  )M ≤ ה דיקתוצאת הב≤ m.( 

m -  היא קבילה. בדיקהגבול מיקרוביולוגי אשר מתחתיו כל תוצאת 
M  -  אינה קבילה. בדיקהגבול מיקרוביולוגי אשר מעליו כל תוצאת    

 

  
  
  

  . פסטה יציבה 3.2.3

  .)םחיידקים מחוללי מחלות (חיידקים פתוגניי לא יהיו ), נודלסניוקיכגון ( יבהפסטה יצב
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  מוקפאת . פסטה 3.2.4

  ממולאתמוקפאת . פסטה 3.2.4.1

, עבור מוצרים מוקפאים של מעטה בצקי שבתוכו מילוי 2חלק  2202י ת"תקן הישראלי בדיקה לפי הב   

   .תעמוד בדרישות המיקרוביולוגיות המפורטות שם הפסטה

  ניוקי לא ממולא)  כגון(לא ממולאת מוקפאת . פסטה 3.2.4.2

מספר 
 סידורי

קביעת ספירה או 
הימצאות של 

 מיקרואורגניזמים

   דרישות דגימה ובדיקה

  לפי בדיקההשיטת 
 תוכנית דגימה ערכי גבול

m(א) M(א) c(א) n(א) 

  עד בצילוס צראוס )1(
21.0×10 

  עד
31.0×10 

2 5 

  עד האאנטרובקטריאצ )2( )1(1.1חלק  885ת"י 
21.0×10  

  עד
31.0×10 

2  5 

 5 0 'ג 25-שלילי ב סלמונלה )3(

  לטבלה: ההער 

  :רט להלןבתקן זה היא כמפו n ,c ,m ,M(א) המשמעות של האותיות 
n - ונבדקיםבלתי תלוי מתוך מנה ושפריטיו נדגמים באופן אקראי  ,גודל מדגם מינימלי. 
c - היא בין  בדיקתםמרבי מותר של פריטי מדגם שתוצאת  פרמסm ל- M )M ≤ ה דיקתוצאת הב≤ m.( 

m -  היא קבילה. בדיקהגבול מיקרוביולוגי אשר מתחתיו כל תוצאת 
M  - אינה קבילה. בדיקהי אשר מעליו כל תוצאת גבול מיקרוביולוג  

 

  

  

  

  

  

  

 




